
 
 
 
 
 
 
Pressemeldung 

  

Erweiterung des Qualitätssiegels „INSER HOAMAT“ 
 
Garmisch-Partenkirchen zeichnet weitere fünf heimische Betriebe aus 
 
Garmisch-Partenkirchen, 6. Juni 2017 (w&p) — Die 2016 in Garmisch-Partenkirchen eingeführte 

Lokalmarke „INSER HOAMAT — alpine Zutaten aus Garmisch-Partenkirchen“ steht für echte, 

authentische, ursprüngliche Produkte und Hersteller, die im Ort am Fuße der Zugspitze fest 

verwurzelt sind und mit echtem Handwerk ihre Heimat prägen. Zu den sechs bereits etablierten 

Partnern freuen sich nun weitere fünf Betriebe über die Auszeichnung mit dem Qualitätssiegel.  

 

Ein Erlebnis der Sinne: Die Seifensieder 

Gut Ding braucht Weile — so auch der Reifeprozess der Seife, der bis zu acht Monate dauert. Dabei 

beeinflussen Temperatur und Wetter die Farbgebung. Die Herstellung erinnert an Backvergnügen auf 

Niedrigstufe, mit großem Rührgerät und vielen Förmchen. Jedes Stück, der von Daniela Palmberger 

und Reinhold Schuhmann handgesiedeten Naturseifen ist ein Unikat und nach strengen Richtlinien 

zertifiziert. Alle Rezepte sind selber und nach Bedarf entwickelt. Zum Einsatz kommen dabei 

natürliche Zutaten aus der Region wie frische Bio-Ziegenmilch, Ringelblumenblüten, Honig oder 

alkoholfreies Weißbier — Daniela weiß zudem genau, wofür sie gut sind. 

 

Gebundene Heimat: die Buchbinderei Matheisl 

Wo ein Gipfelkreuz da auch ein Gipfelbuch — ein Kulturgut, das von der heimatverbundenen Familie 

Matheisl seit vier Generationen in ihrer Buchbinderei in der Garmischer Schmiedstrasse zu finden ist. 

Doch nicht nur Bücher gibt es in dem heimischen Laden, sondern auch handgemachte Schachteln und 

Ordner, gebundene Chroniken, Diplomarbeiten, Broschüren sowie individuelle Präsentationsmappen. 

Eigenkreationen, wie der nachfüllbare Notizblock, der Gedanken einfängt und Elektrosmog 

vermeidet, oder das fadengeheftete Kochbuch, das Familienschmankerl beherbergt und Tradition 

bindet, laden zum erlebnisreichen Entdecken ein.  

 

Aberl Metallgestaltung: der Zauber vergangener Zeiten 

Die historische Schmiede von 1813 ist Florian Aberls große Leidenschaft. Den Eingang seines 

historischen Arbeitsplatzes bildet eine 200 Jahre alte Tannentür. Über der Werkbank reihen sich 

Hämmer und Zangen des Ur-Ur-Großvaters. Der Gestaltungs-Allrounder ist in Garmisch-Partenkirchen 

als „Mann mit der Axt“ bekannt, denn sein Fokus liegt auf Gebrauchsgegenständen, Baubeschlägen 

und Werkzeugen. Außer „durchschlagend“, kann er aber auch praktisch mit handgeschmiedeten 

Alltagsbegleitern wie der Holzfällerpfanne oder dem kleinen grazilen Messer.  

 

Inspirierende Unikate aus Susis Schmuckwerkstatt 

Die Goldschmiedin Susi Dahlmeier lebt in ihrem idyllisch gelegenen Gartenhaus ihren Traum der 

eigenen Schmuckwerkstatt. Inspiriert wird sie durch ihre Kunden und verwandelt so natürliche 

Materialien in ganz besondere Schmuckstückunikate. Und auch um die Wirkung, die in jeder Kreation 

steckt, weiß die ausgebildete Steintherapeutin bestens Bescheid. Alte Familienschätze lässt sie neu 

aufleben und gibt jedem Accessoire eine eigene Handschrift. 



 

 

 

Glücksmeise: spannender Dreiklang aus Illustration, Druck und Näherei 

Von Hand illustriert und auf Stoff und Papier zum Leben erweckt — Herr Murmeltier und Co. gehören 

zur kleinen aber feinen Designkollektion von Elisabeth Peter. Seit Kindertagen hatte sie die Bilder 

ihrer bayerischen Heimat vor Augen und erweckt heute — mit dem Anspruch ihre Alpenheimat ganz 

pur zu erfassen — die Alpentiermotive in der Glücksmeise zum Leben. Elisabeth setzt bei ihren von 

Hand gefertigten Kinderoutfits, Accessoires und Papeterie-Artikel ausschließlich auf Biomaterialien, 

um ihre Heimat zu schützen.  

 

Detaillierte Informationen zu allen „Inser Homat“ Betrieben und Produkten gibt es auf www.inser-

hoamat.de. 

 

 

Fotohinweis: Bitte beachten Sie das entsprechende Copyright und verwenden Sie die Fotos bitte nur im 

Kontext der Pressemeldung. 

 

 

Über Garmisch-Partenkirchen 

„Entdecke Deine wahre Natur“: Diese Philosophie steht als zentrale Vision der  

facettenreichen Bergregion am Fuße der Zugspitze. Als Heilklimatischer Kurort der Premium-Class bietet 

Garmisch-Partenkirchen mit ursprünglicher Landschaft und klarer Luft ideale Bedingungen um neue Energie zu 

tanken und abzuschalten. Das ganzjährige Outdoor-Angebot, zahlreiche Freizeitaktivitäten, wohltuende 

Gesundheits- und Wellnessmöglichkeiten und eine große Auswahl an Unterkünften laden sowohl Sportler als 

auch Freizeiturlauber zum Genießen und Verweilen ein. Den Trend hin zu Produkten aus der eigenen Region 

greift Garmisch-Partenkirchen mit der neuen Lokalmarke „Inser Hoamat“ auf. Und auch kulinarisch hat die  

bayerische Erlebnis-Destination - von selbstkreierten Pralinen bis Dosenbrot - einiges an regionalen 

Köstlichkeiten zu bieten. Eindrucksvolle historische Fassaden und liebevoll bemalte Häuser sowie die herzliche 

Gastlichkeit prägen eine Atmosphäre von Offenheit und Lebensfreude im Ort, die begeistert, berührt und lange 

wirkt. www.gapa.de 
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Nicole Thiel               Elisabeth Brück 

Wilde & Partner Public Relations    Garmisch-Partenkirchen Tourismus 
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